Santa Pasqua 2018

ANTIPASTI

Salumi assortiti delle Valli dell'Ossola

con cipollotti all'aceto balsamico € 13,50
Bresaola della Valle Formazza “Giampiero Crosetti”

con julienne di finocchi in salsa delicata € 13,50

Carpaccio di bietola rossa con fiocchi di robiola
e mela Granny Smith € 13,00

Girelle di pasta sfoglia con ricotta di latteria e spinacino

accompagnate col salamino di capra nostrano €. 13,00
PRIMI PIATTI
Risotto "Sant'Andrea” con funghi porcini € 13,50

Gnoch da la chigia con Zafferanossola
e Prosciutto crudo montano vigezzino “Pierino Bona” € 13,00

Triangoli di crespelle con ripieno alle verdure,
gratinate al forno €. 13,50
Tagliatelle fresche al nero di seppia
con crema al “Verdalpe” della latteria antigoriana € 12,50

SECONDI PIATTI

“Ul caureét ai erb profuma”

capretto nostrano alle erbe di montagna € 19,00
Filetto di branzino al prezzemolo

con pomodoro datterino e olive taggiasche € 21,00
Medaglioni di vitello

agli asparagi primaverili € 22,50

Filetto di scottona piemontese con crema di latte e porri €. 25,00
I secondi piatti sono serviti con contorni di stagione

DESSERT
Assortimento del "dolce buffet” €. 9,00

Coperto € 2,00
BUON APPETITO !'1]



